
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 
 
               
 
 
 
 
 
 
 
 

キックオフイベント終了後、引き続き、 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

を開催します。 

27年産米の食味ランキングで、県南地区ひとめぼれ、県中あ

きたこまちが特Ａ評価を取得しました。 

このように、品質・食味に優れた岩手県産米の魅力を、ゲ

ストの皆さんに話していただきます。 

◆ゲスト◆ 

お米屋さんの中でお米博士ともいえる「五ツ星お米マイスター」

いわてまるごとおもてなし隊 

平成２８年３月２５日（金）

■ホテルメトロポリタン盛岡ニューウイング 
４階「メトロポリタンホール」

時間 10:00～11:00 

「白くてつややか、かろやかな食感。」のお米。 

本年秋にデビューする「銀河のしずく」は、先日発表された（一財）日本穀物検定協会の27年産

米の食味ランキングにおいて、県オリジナル品種として初めて「特Ａ」評価を取得しました。 

新しい岩手の顔として、県内外から広く愛されるお米になることをめざし、生産、流通、消費に

関わる機関・団体等が一丸となって取り組んでいくため、キックオフイベントを開催します。 

 

（1）「銀河のしずく」開発経過等報告 

（2）ロゴマーク発表 

（3）作付農家登録証交付・種子引き渡し 

（4）「銀河のしずく」試食 

（5）生産者 決意の言葉 

（6）流通関係者・消費者 期待の言葉 

（7）一致団結セレモニー 

内  容 

開催目的 

「食べよう！いわての美味しいお米。」 

トークショー（時間：11:00～12:00）

特特特ＡＡＡ   取取取得得得！！！   
先着 107 名様ご招待！ 

「銀河のしずく」の試食、 

限定グッズのプレゼントがあるよ。

お申込方法 
以下の項目を 

AF0016＠pref.iwate.jp 
に送信してください。 

◆ お名前  ◆ 人数 

◆ ご連絡先（電話番号） 

お問合せ先：いわて純情米需要拡大推進協議会事務局（岩手県農林水産部県産米戦略室） 電話：０１９－６２９－５７１５ 

米の食味ランキングで 


