
 
 

シーズナルテーブル ２０１５ エピソード-６ 

５月 - 新緑の息吹、野菜の力を愉しむ - 
 

シニア野菜ソムリエ 大平恭子氏による岩手の食と農、健康と 

美容に関する講話と、ホテルメトロポリタン盛岡 西洋料理 

料理長 狩野美紀雄シェフのテーマに合わせたその日限定の 

コースメニューをお楽しみください。 

 

  
 

 

 

日時 

２０１５年５月２４日（日） １０：３０ 受付 

１１：００～１３：３０（終了予定） 

 

会場 

ホテルメトロポリタン盛岡ニューウイング ２階 

フランス料理 モン・フレーブ 

 

料金 

お一人様 \5,000 
 

※料金には、消費税が含まれております 

 

主催 

ホテルメトロポリタン盛岡 

 

協力 

ブランドストーリー 

企業組合 八幡平地熱活用プロジェクト ジオファーム八幡平 

 

ご予約・お問い合わせ 

＊ホテルメトロポリタン盛岡ニューウイング 

フランス料理 モン・フレーブ 

TEL 019-625-6262 ＜受付時間 11:00～21:00＞ 
 

＊ブランドストーリー E-mail info@brandstory.jp 

 

※食材の手配上、開催日１週間前のキャンセルよりキャンセル料を 

頂戴いたします。あらかじめ、ご了承ください。 

ブランドストーリー代表 

シニア野菜ソムリエ 大平 恭子氏 

ホテルメトロポリタン盛岡 

西洋料理 料理長 狩野 美紀雄 
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